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soups & starters 

Tafelspitzbouillon | Wurzelgemüse |  hausgemachte Flädle 
beef broth | root vegetables | homemade pancake strips  

5,90 € 

Bärlauchcremesuppe | geröstete Brotcroutons 
wild garlic cream soup | roasted bread croutons 

6,90 €

Kleiner bunter Salatteller - 
Blattsalate | Hausdressing | Kresse 
small salad | house dressing | cress 

5,90 € 

Vitello tonnato -  
Kalbfleischscheiben | Thunfisch-Kapernsauce | Salatbouquet 
slices of boiled veal fillet | tuna-caper sauce | salad bouquet 

14,90 € 

Drei verschiedene Dips –  
Kräutertopfen | Bärlauchbutter | Schmand |  
Baguette | Körnerbrot 
herb curd cheese | wild garlic butter | sour cream | baguette | grain bread 

8,90 € 

  

 
 

cold dishes 

„Frühlings Bowl“ –  
bunter Quinoa | grüner Spargel | Kirschtomaten | geröstete 
Kichererbsen | Sprossen | Gurken | Romanasalat | Limettendressing  
mixed quinoa | green asparagus | cherry tomatoes | roasted chickpeas | sprouts | 
cucumber | lettuce | lime dressing  

15,90 € 

Schweizer Wurstsalat | rote Zwiebeln | Essiggurke | Brot | Butter 
Swiss „Wurstsalat” with cheese | red onions | gherkin | bread | butter 

11,90 € 

Matjesfilet | Dillsauerrahm | Apfel | rote Zwiebel |  
Essiggurken | Butterkartoffeln 
fillet of herring | dill sour cream | apple | red onion | gherkins | buttered potatoes  

16,90 € 
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main dishes 

Bunter Quinoa | Thai-Currysauce | Wokgemüse | Mango Chutney 
mixed quinoa | Thai curry sauce | vegetables | mango chutney  

15,90 € 

Großer bunter Salatteller –  
Blattsalate | Tomaten | Sprossen | Hausdressing 
salad plate – leaf salads | tomatoes | sprouts | homemade dressing 

12,90 € 

- mit gebackenen Briespitzen | Preiselbeeren 
with baked Brie | cranberries  

- mit Backhendl | Preiselbeeren 
with breaded chicken thighs | cranberries

17,90 € 
 

18,90 € 

Tiroler Kaspressknödel | Champignonrahm | Salatbouquet 
Tyrolean cheese dumplings | mushroom sauce | salad bouquet  

16,90 €

Käsespätzle - dreierlei Käse | Röstzwiebeln | Beilagensalat 
cheese spaetzle | deep fried onions | side salad  

14,90 € 

Zanderfilet vom Grill | Spargelgemüse |  
neue Kartoffeln | Gartenkresse 
grilled pike perch fi llet | asparagus | boiled potatoes | cress 

24,90 €

„Seeblick Burger“ - 
Pulled Pork | Bergkäse | Tomate | Romanasalat | 
Zwiebeln | hausgeräucherte BBQ-Sauce | Pommes frites 
pulled pork | savory cheese | tomato | lettuce | onions | 
home-smoked BBQ sauce | French fries 

17,90 € 

„Schwabenteller“ - 
Schweinelendchen | geröstete Speckscheiben | Pilzrahmsauce | 
Beilagengemüse | Käsespätzle | Röstzwiebeln 
grilled pork tenderloin | bacon | mushroom cream sauce | 
vegetables | cheese spaetzle | deep fried onions  

20,90 € 

Schweinekrustenbraten | Dunkelbiersauce | 
Bratengemüse | Krautsalat | Kartoffelknödel 
pork roast | dark beer gravy | 
roast vegetables | cabbage salad | potato dumpling 

16,90 € 

Pfannenschnitzel vom Landschwein - Wiener Art | 
Pommes frites | Zitrone 
pork escalope “Viennese style” | french fries | lemon 

16,90 € 

„Allgäuer Schnitzel“ – 
Schweineschnitzel | Rahmsauce |  
saisonales Gemüse | Käsespätzle | Röstzwiebeln 
pork escalope | cream sauce | seasonal vegetables | cheese spaetzle | fried onions  

19,90 € 
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Wiener Schnitzel vom Milchkalb | 
Preiselbeeren | Bratkartoffeln | Zitrone | Beilagensalat 
veal escalope “Viennese style” |  
cranberries | fried potatoes | lemon | side salad  

26,90 € 

Kalbsleber | Apfel | geschmelzte Zwiebeln | 
Kartoffel-Püree | Speckbohnenbündchen 
liver of veal | apple | melted onions | potato mash | bacon bean bundle 

21,90 € 

„Böfflamot“ -  
Geschmorte Schulter vom alpenländischen Rind |  
Tiroler Kaspressknödel | bunter Salatteller 
braised shoulder of regional beef |  Tyrolean cheese dumpling | side salad  

22,90 € 

Zwiebelrostbraten - 
Rinderlende | kräftige Jus |  
Röstzwiebeln | Speckbohnen | Röstkartoffeln 
roasted beef tenderloin | jus | fried onions | beans wrapped in bacon  | roast potatoes 

29,90 € 

  

  

  

 
 

desserts 

Togo-Eisbecher von der Pollinger Eismanufaktur – versch. Sorten 
Togo ice cream cup from regional manufacturer – different flavors 

3,50 € 

Affogato al caffè – Espresso | Vanillerahmeis  
espresso | vanilla ice cream 

4,20 € 

Braunes Schokoladenmousse | frische Früchte 
brown chocolate mousse | fruits 

7,90 € 

Apfelstrudel | Vanilleeis | Sahne | frische Früchte  
apple strudel | vanilla ice cream | whipped cream | fruits  

7,90 € 

Topfenstrudel | Walnusseis | rote Beeren | Sahne 
curd strudel | walnut ice cream | red berries | whipped cream 

7,90 € 

Apfelkücherl | Vanillerahmeis | frische Früchte 
battered apple rings | vanilla ice cream | fruits  

8,90 € 

Kaiserschmarrn | Apfelmus oder Zwetschgenröster 
Kaiserschmarrn | apple sauce or sugar plums 

13,90 € 

 


